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ภายใต้มูลนิธิเทคโนโลยีสารสนเทศตามพระราชด าริสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดา ฯ สยามบรมราชกุมารี 
และส านักงานพัฒนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งชาติ

โครงงาน
ตู้อบแห้งอัจฉริยะ

โรงเรียนบากงพิทยา

ทีม่าและความส าคัญ

หลักการท างาน ผลการทดลอง ข้อเสนอแนะ

ผู้จัดท าโครงงาน 1. นางสาวนูรฮาซีกีน ลาเตะ
2. นางสาวบัลกิสร์ แสงมาก
3. นางสาวอานิส สมาน

ครูที่ปรึกษา 1. อาจารย์นูรยีะ    อามะ
2.อาจารยฮ์าสือนะ  แบเฮง
3. อาจารยอิ์ลฮาม  เจะอาแว

ในสมัยก่อนนั้นมีการตากแห้งโดยการน าผลิตผลออกมาตากแดด
กลางแจ้งเพื่อให้ได้รับความร้อนจากแสงอาทิตย์โดยตรง ต่อมาพบว่า
การตากแห้งโดยวิธีการดังกล่าว ประสบปัญหาหลายประการ เช่น ฝุ่น
ละออง ฝนตก และการรบกวนจากแมลงต่างๆ ส่งผลให้เกิดความ
เสียหายต่อผลผลิตที่ได้ อย่างเช่น มีการเจือปนของสิ่งสกปรก หรือ
ผลผลิตไม่แห้งในระยะเวลาที่ต้องการ 

ดังนั้นกลุ่มของข้าพเจ้าจึงได้เล็งเห็นความส าคัญของ
ปัญหาเหล่านี้ จึงสร้างตู้อบแห้งอัจฉริยะ เพื่อลดปัญหาต่างๆ ที่เกิดขึ้น 
และเพื่อเพิ่มความสะดวก รวดเร็ว รวมถึงการรักษาและปรับปรุง
คุณภาพของผลิตภัณฑ์ให้มีประสิทธิภาพมากขึ้น

ตู้ อบแห้ งอั จฉ ริยะ  เป็ น

เคร่ืองมือที่ช่วยประหยัดเวลาและ

ช่วยเพ่ิมคุณภาพให้แก่ผลิตภัณฑ์ 

ตู้อบแห้งอัจฉริยะสามารถอบแห้ง

อย่างเป็นระบบและขั้นตอน ไม่ต้อง

เปิดปิดห รือถอดปลั๊ กก็ สามารถ

ท างานได้ อีกทั้งยังสามารถอบแห้ง

ตามเวลาท่ีเราก าหนดได้อีกด้วย

หมั่นตรวจสอบตู้อบแห้ง

อัจฉริยะอย่างสม่ าเสมอ ก่อนการ

วางกล้วยควรมีการตรวจสอบว่า

กล้วยจะต้องมีความชื้นพอเหมาะ

ต่อการอบแห้ง  ถาดต้ังเรียบร้อย

พอดี และคอยสังเกตการอบแห้งว่า

เค ร่ืองท างานตามเวลาที่ เรา ต้ัง

หรือไม่ถ้าเคร่ืองมีปัญหา ควรรีบท า

การแก้ไขเพ่ือเพ่ิมความสมบูรณ

มากขึ้นไป


